Gelée de tomates vertes aux framboises de Pauline

Petite recette :
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Grosse recette :
6 tasses de tomates vertes passées au hache viande ou Blender, ajouter

4 tasses de sucre et laisser mijoter environ 30 minutes. Retirer du feu
et ajouter du Jell-O aux framboises — 1 paquet de 6 onces et 1 paquet
de 3 onces. Mélanger ensemble et laisser tiédir avant de mettre dans les

pots.




